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M. le President annonce en outre deux nouvelles presentations,

et fait connaitre la perte regrellable qu(^ la Sociele vient do faire en

la personne de M. Lespinasse, decede recomment a Bordeaux.

11 fait part de la creation d'une Societe d'histoirc naturellc a Be-

ziers (Ilerault), presidec par M. Thevenot, et donne ensuite lecture

de I'invitation adressec a la Societe par la Fedeiation des Societes

horticoles de Belgique pour un congres de botani({ue horticole donl

I'ouverture est fixee au 1" mai 187G ; il insiste a cette occasion sur

les liens qu'il serait desirable de voir se resserrer entre la bota-

. nique et rhoiticulture.

Lecture est donnee d'une lettre de M. le Ministre de I'instruction

publique, annongant la remise a la Societe des memoires publics

par la Societe royale de la Nouvelle-Galles, qui demande a recevoir

en echange le Bulletin de la Societe.

Dons faits a la Societe :

L. Quelet, Les Champignons du Jura et des Vosges (3" partie).

Ch, Martins, Index seminum horti monspeUensis, anno 1B76,

Aza Gray, Botanical Contributions. Conspectus.... (Ilydrophyllacees).

— ^Estivation and its terminology.

Be Candolle, Sur les causes de Vinegale distribution des plantes

rares, etc.

M. Gornu fait h la Societe la communication suivante :

NOTE SUR DIVERS MOYENSDE CONSERVERLES PREPARATIONSMICROSCOPIQUES.

par M. Maxliue CORIVU.

L'un lies liquides les plus employes pour coiiserver les preparations

d'etude est la glycerine ; mais cette substance a le grave inconvenient de

produire, dans uu grand nombre de cas, la contraction de la membrane

cellulaire.

L'acide acetique, proscrit par Schacht dans son Traite du microscope,

est loin de meriter la defaveur que jelte sur lui le botaniste allemand.

L'acide acetique concentre, au lieu d'etre sans nlilite, pent en avoir une

tres-gi-ande
; il clarifie les tissus, dissout les substances opaques, et peut

efro avantageusement employe dans les cas oil Ton se sert de la potasse

caustique, car il n'altaque pas la parol cellulaire et ne brunit pas le con-

tenu. De plus, il s'etale sur le porte-objet en chassant devant lui les pous-

sieres et les impuretes et mouille completement les parties oii I'air se

refugie, ce qui permet dans un certain nombre de cas de rendre elan's
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les tissus tros-opaquos, Mais Tun ties avantages considerables de ce

liquide est de perinettre raddilion do la glycerine le plus souvent sans

contraction de la membrane cellulaire. Les tissus jeunos, les ovules, les

extrtMuites radicellaires (point veyetaliO, les grains de pollen, peuvent en

general demeurer avecleur forme dans la glycerine, a condition d\avoir

fait agir au prealable I'acide acetique concentre, faction endosmolique

n'est plus la memeeulrc la cellule qui a absorbe Tacide acetique et le

liquide qui baigne cette cellule ; la glycerine y penetre peu a peu et la

remplit sans en modifier la forme.

II faut se garder d'ajouler Irop vite la glycerine ; au contact de cette

dernicre substance il y aurait (comme aved'eau additionnee d'alcool con-

centre) production de petites bulles gazeuses; si Tacide s'est suffisani-

ment evapore, c'est-a-dire si ce qui reste a la surface de la preparation est

assez peu concentre, le degagemcnt de bulles n'a pas lieu. —
- On pourra,

en recouvraut la jtreparalion d'une lamelle, la conserver aussi longtemps

que cette lamelle ne sera pas deplacee ; I'emploi d'etiqueltes saillantes per-

met d'empiler dos preparations obtenues par ce procedc et de les garder

sans qu'elles occupent un volume trop considerable.

L'acide acetique decolore assez rapidement les tissus : c'est un incon-

venient dans beaucoup de cas, mais un avantage dans d'autres ; il est a

peine besoin de dire que le contenu de la cellule subit alors des modifi-

cations extremement profondes, mais le contour reste inaltere. II est fre-

quent de renconlrer du tannin dans les planles dont on etudie la structure

anatomique ; le metal du rasoir produit un compose noir, le tannate de

fer, qui par sa couleur gene beaucoup I'observation ; l'acide acetique le

fait complt'lement disparaitre; c'est encore la utie propriete precieuse.

Les Mucedinees, qui presentent souvent un nombre enorme de spores,

sont difficilemenl niouillees sur une grande etendue, pour peu qu'elles

soient adulles et non Ires-jeunes. Les substances dessechees depiiis long-

temps, bois, ecorce,etc..., sont bien plus faciles a etudier apres Temploi

de I'acide acetique : mon ami M, le docteur Rostafinski en a tire, m'a-t-il

dit, pour Tobservation des Myxomyceles desseches des herbiers, le meil-

leur partij^depuis plusieurs annees; je lui avais indique cette recette, etil

rcmploic maintenant avec succes.

Les preparations obtenues par le moyen de la glycerine succedant a

Tacide acetique dans une preparation, out le grave inconvenient d'exiger

une fermeture uUerieure ou fixation de la lamelle : dans un petit livre sur

les preparations microscopiques public en collaboration avec MM. Rivet et

Greenland, ce dernier avail donne une methode pour obtenir un liquide

siccatif doniiant le memeresullat que le baume du Canada, mais a base

d'eau et pouvant s'employer a froid. Ce liquide siccatif etait forme de

gonmie, de glycerine et d'akool ; loutefois, a cause de la glycerine, il no

pouvait servir que pour les objets qu'on prepare d'ordinaire a sec.
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Apres avoir reconnvi la propriete si avantagense de Tacide acetique dont

il a etc question jjIus liaut, j'ai cherche a me servir d'lin liquide analogue

que j'ai prepare de la maniere suivante : une solution de gomnie tres-

pure est obtenue en laissant dej)oser pendant un mois une solution Ires-

etendue, melee avec un aiitiseptique pour empecher les moisissuros ; on

la laisse epaissir a I'abri de la poussicre, puis on la melange avec un quart

on un einquieme de glycerine. S'il n'y a pas assez de glycerine, une

goutto etalee sur une lame de verre dessechee k une douce chaleur

devient cassante; s'il y en a trop, au contraire, cette goutte ne scche pas

completement. On arrive a trouver par ce moyen une proportion conve-

nable des deux mafieres. On est de la sorte en possession d'une substance

qui, employee apres I'acide acetique, devient solide et laisse la prepa-

ration definitivement close. Si la preparation doit etre rejetee, il suffit

de la plonger dans Feau pour detacher apres plusieurs heures la lame

I
et la lamelle. Les preparations ainsi obtenues ressemblent a cellos qu'on

obtienl avec le baunie du Canada.

J'ai pu a I'aide de ce procede conserver un grand nombre de prepara-

tions d'ctudes dont je possede aujourd'hui plusieurs centaines, faites prin-

cipalement sur des Pyrenomycetes, Uredinees et Ustilaginees.

M. iMer dit qu'aiix avantages que M. Cornii vicnt de rcconnaitre

dans rcmploi de racide acetique pour les preparations microsco-

piques, il faut ajouter celui de faire disparaitre, au moins en grande

partie, la maticrc colorantc brune ou jaune-brun que renferment

lesfeuillcs decerlainesplantes enautomne ou en hixcr {A Inus ghiti-

iiosa,QuercusKeymes,Vacciniiim Myrtillus, Rhododcrulron^clc),

el beaueoup de jeunes feuillcs au printcmps. Cctle matiere colo-

daus I'alcool et souvent tres-peu soluble dans la

potassc, gene be

mersion plus ou moins prolong^e dans

beaueoup I'intensite, probablement par

f^ar I'effet persiste

de I'amidon. U

>

de rammoniaque. Au

tique, agissant air

I decolorer, en pai

uleu qm cnlre probablement dans la romposilion de cette substance,

car Paction subsequente des alcalis ne regenere pas la matiere verte.

Helativement a Porigine de la maticrc colorantc bi'une dont vicnt

do parler M. Mer, M. Cliatiu est d'avis qu'cllc est due a Poxydalion

de la matiere extractive, d'abord incolore, que tient en dissolution

le sue cellulaiie. Protegee" contre cette oxydation dans les tissus
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vivants, rette matiere brunit rapidement qnand les tissiis qui la

renferment sont atteints dans leiir vilalile ; le lannin, lui-meme

trrs-oxydable, hate ralteration des inafieres extrarlives dont Taloos

n'est qu'une des formes. Les akalis, fiivoiisant Faction de Tair, pre-

cipitent le phenoniene de coloration que les acides, au contraire,

retardent ou emi)eclient. Get oxygene ainsi absorbe par les sues qui

se colorent, relourne a I'air sous forme d'acide carbonique. Qu'une

planle soil broyee dans de I'acide acetique ou de I'acide sulfu-

rique etendu, le sue extrait restera incolore
;

que I'acide soit sa-

ture par un exces d'alcali, et le memesue brunira a I'instanl meme.

Si I'operation a lieu dans un tube barometrique contenant iin

volume d'air determine, ce volume restera invariable, tant que le

liquide ne sera pas alcalin ; mais une addition de potasse determi-

nera I'absorption de I'acide carbonique forme, dont le volume

pourra etre egal a celui de tout I'oxygcne confine.

M. Van Tieghcm confirme cette remarque d'api'es ses propres

observations. 11 rappelle qu'une solution de tannin abandonnee.

peu

gique

Lecture est ensuite donnee d

Etude sir les chami>ignoj<s consommes a names sous le tsom de cham-

pignon ROSE ou DE COUCHE{AGARICUS CAMPESTRISL.}, par M. Ciustoa

(Nantes, 17 novembrc 1875.)

La quantite de Champignons roses consommes a Nantes chaque annee,

et pr^scnles a la verification, s'eleve a pres de 2000 kilos, auxquels ii con-

vienl d'ajouter ceux que des marchands, plus soucieux de leur interet

que de la sante publique, vendent en fraude, pour eviter une surveiilanci^

qui leur ferait rejeter des echantillons avaries ou suspects. Ou comprend

qu'il est impossible de fixer une quantite exacte pour ces derniers ; cepen-

dant on pent, sans exageration, la porter a 500 kilos. Les Champignons

conserves, vendus en boites, atteignent approximativementle memechiffre.

II faut encore ajouter les Champignons de couche, qui, exempts de con-

tr61e, se vendent loute Tannee chez les traiteurs et les marchands de

comestibles, et dont la quantite consommee est au moins de 3000 a 4000
kilos. Ceux que les amateurs recolteut pour leur propre compte, el con-

somment sans qu'ils soient soumis a la verification prealable, donnent un
total certainement aussi eleve que ceux presentos a la halle, soit done, au

minimum, 2000 kilos; ce qui nous fait en lout, pour le seul Champignon
rose, une moycnne annuelle de IIOOO a 10000 kilos.


